Nationale receptenwedstrijd voor de horeca

Vis van het Jaar 2010 – Zeeduivel
Reglement

Voor de tweeëntwintigste keer gaan we op zoek naar het lekkerste en origineelste 'Vis van het Jaar'-recept in onze restaurants.  Hoofdingrediënt is dit jaar zeeduivel - minimum 150 g per persoon.

Wie kan deelnemen?
Elke beroepskok, die in België zijn beroep uitoefent in een restaurant of traiteurzaak, kan inschrijven.  Deelname van bedrijfsrestaurants is uitgesloten.  Elke deelnemer verbindt er zich toe slechts één recept (per restaurant) in te sturen en dit recept op zijn menukaart te plaatsen.

Hoe inschrijven?
Uw recept op een neutraal wit blad typen en als volgt opstellen: 1° titel van het recept - 2° ingrediënten voor vier personen - 3° bereidingswijze - 4° presentatie met een schets - 5° bereidingstijd (max. 1u30).  Uw naam, naam van het restaurant met adres en telefoonnummer en titel van uw gerecht op een afzonderlijk blad bijvoegen en dit alles bij voorkeur e-mailen naar viswedstrijd@vlam.be. U mag deze gegevens ook opsturen naar: VLAM - Vispromotie – Albert II-laan 35 bus 50, 1030 Brussel.  Niet vergeten het ingezonden gerecht op uw menukaart te plaatsen en ons hiervan een kopie te bezorgen.

De inschrijvingen worden afgesloten op 15 oktober 2010.
Jurering
Vertegenwoordigers van onze gerenommeerde restaurateursverenigingen zullen de creaties beoordelen.  
In oktober selecteert de leesjury vijf finalisten, uiteraard anoniem.

Gerechten waarin zeeduivel als hoofdingrediënt het best tot zijn recht komt is een belangrijk aandachtspunt voor de leesjury, evenals het gebruik van inlandse producten. 

Alle kandidaten worden schriftelijk op de hoogte gebracht van de uitslag.  De finalisten worden uitgenodigd voor de bereiding van hun gerecht op Horeca Expo in Gent op maandag 22 november 2010.  De finalisten kunnen een keukenhulp meebrengen naar de finale om te helpen bij de dressage van de degustatieborden.  

De jurering gebeurt op basis van: smaak, originaliteit, techniek en presentatie.

Proclamatie en prijsuitreiking

Op 22 november worden de winnaar en de vier laureaten in de vooravond bekendgemaakt tijdens een receptie.

De winnaar ontvangt: de 'Vis van het Jaar'-trofee ontworpen door kunstenaar Tuur De Rijbel, een diploma, een cheque ter waarde van € 1.250, een dinerkaart voor twee personen bij Peter Goossens, Restaurant ‘Hof van Cleve’ in Kruishoutem en ten slotte een reportage van één pagina in het culinaire magazine Ambiance.  Bovendien organiseert VLAM in het winnend restaurant een persdiner ter waarde van € 750.

De laureaten ontvangen elk: een 'Vis van het Jaar'-diploma, een dinerkaart voor twee personen in een gastronomisch restaurant.  De vermelding in Ambiance ontbreekt ook hier niet.

Door hun inzending verklaren de deelnemers zich akkoord met het reglement en geven zij toestemming hun ingezonden recept, gratis en vrij van alle rechten, te gebruiken voor promotiedoeleinden.

VLAM - Vispromotie – Koning Albert II-laan 35 bus 50, 1030 Brussel, tel. 02/552.80.19, fax 02/552.80.01, viswedstrijd@vlam.be  
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